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前    言 

企业标准按 GB/T1.1《标准化工作导则第 1 部分：标准的结构和编写》的规则要求编写。 

附录 A 为本标准规范性文件。 

本标准由河南中大恒源生物科技股份有限公司提出。 

本标准起草单位：河南中大恒源生物科技股份有限公司。 

本标准主要起草人：李林正、李宏龙、章文晋、李轩、宋亚旭。 
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叶黄素酯微囊粉固体饮料 

1 范围 

本标准规定了叶黄素酯微囊粉固体饮料的要求，以及试验方法、检验规则、标志、标签、包装、

运输、贮存等要求。 

本标准适用于以万寿菊花为原料，经过脱水粉碎、溶剂(植物油抽提溶剂)提取、低分子量醇纯化

和真空浓缩形成叶黄素酯，再以食用植物油（大豆油或葵花籽油）、白砂糖、低聚异麦芽糖、麦芽糊

精、玉米淀粉为辅料，添加食品添加剂（酪蛋白酸钠、单，双甘油脂肪酸酯、阿拉伯胶、磷脂、维

生素 E、维生素 C、抗坏血酸棕榈酸酯、辛烯基琥珀酸淀粉钠、蔗糖脂肪酸酯），经过乳化、均质、

喷雾干燥等工艺制成的叶黄素酯微囊粉固体饮料。 

2 要求 

2.1 原辅料要求 

2.1.1 万寿菊花：应符合 GB 2762 和 GB 2763 的规定。 

2.1.2 植物油抽提溶剂：应符合 GB 16629 的规定。 

2.1.3 食用酒精：应符合 GB 10343 的规定。 

2.1.4 叶黄素酯：应符合中华人民共和国卫生部公告 2008 年第 12 号的规定。 

2.1.5 食用植物油：大豆油应符合 GB/T 1535和 GB 2716 的规定；葵花籽油应符合 GB/T 10464 和 GB 

2716 的规定。 

2.1.6 低聚异麦芽糖：应符合 GB/T 20881 和 GB 15203 的规定。 

2.1.7 麦芽糊精：应符合 GB/T 20884 及 GB 15203 的规定。 

2.1.8 玉米淀粉：应符合 GB/T 8885 和 GB31637 的规定。 

2.1.9 白砂糖：应符合 GB/T 317 和 GB13104 的规定。 

2.1.10 生活饮用水：应符合 GB 5749 的规定。 

2.2 食品添加剂要求 

2.2.1 酪蛋白酸钠：应符合 GB 1886.212 的规定。 

2.2.2 单，双甘油脂肪酸酯：应符合 GB 1886.65 的规定。 

2.2.3 阿拉伯胶：应符合 GB 29949 的规定。 

2.2.4 磷脂：应符合 GB 28401 的规定。 

2.2.5 维生素 E：应符合 GB 1886.233 的规定。 

2.2.6 维生素 C：应符合 GB 14754 的规定。 

2.2.7 抗坏血酸棕榈酸酯：应符合 GB 1886.230 的规定。 

2.2.8 辛烯基琥珀酸淀粉钠：应符合 GB 28303 的规定。 

2.2.9 蔗糖脂肪酸酯：应符合 GB 1886.27 的规定。 

2.3 感官要求 

感官要求应符合表 1 的规定。 

表1 感官要求 

项  目 要   求 试验方法 

性状 粉末或颗粒 从样品中取出适量叶黄素酯微囊粉固体

饮料，倒入一洁净干燥白瓷盘中，自然光色泽 橙色至橙红色 

http://www.baidu.com/link?url=Nz-SoY7BgpWHM-zfRvQIvUZoRp1JnAU1jEKdI_e45lHKqceJlsL1vKBiS8YS2uamsqd5tdQy6irVg_sjf_ragK&wd=&eqid=84ec309f00004e620000000355bb298e
http://www.baidu.com/link?url=Nz-SoY7BgpWHM-zfRvQIvUZoRp1JnAU1jEKdI_e45lHKqceJlsL1vKBiS8YS2uamsqd5tdQy6irVg_sjf_ragK&wd=&eqid=84ec309f00004e620000000355bb298e
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滋味、气味 具有该产品固有的气味和滋味，无异味 下用肉眼观察性状、色泽、杂质，嗅其气

味，然后以温开水漱口，品其滋味 杂质 无正常视力可见外来杂质 

2.4 理化指标 

理化指标应符合表 2 的规定。 

表2 理化指标 

项   目  指  标 检验方法 

叶黄素二棕榈酸酯，% ≥ 0.5 附录A.3 

玉米黄质酯， % ≤ 1.0 附录A.3 

水分，% ≤ 5.0 GB 5009.3 

溶剂残留 
正己烷，mg/kg ≤ 10 附录A.4 

乙醇，mg/kg ≤ 10 附录A.4 

总砷（以As计）mg/kg ≤ 0.5 GB 5009.11 

铅*(以Pb计),mg/kg ≤ 0.8 GB 5009.12 

*铅指标严于食品安全国家标准。  

2.5 微生物指标 

微生物指标应符合表 3 的规定。 

表 3  微生物指标 

项  目 采样方案及限量 检验方法 

n c m M 

菌落总数,CFU/g  5 2 1000 50000 GB 4789.2 

大肠菌群, CFU/g  5 2 10 100 GB 4789.3 中平板计数法 

沙门氏菌， /25g  5 0 0 — GB 4789.4 

金黄色葡萄球菌,CFU/g  5 1 100 1000 GB 4789.10 中第二法 

霉菌,CFU/g ≤ 25 GB 4789.15 

酵母,CFU/g ≤ 25 GB 4789.15 

2.6 净含量及允许短缺量 

净含量及允许短缺量应符合 JJF 1070 的规定。 

2.7 生产加工过程的卫生要求 

 应符合 GB 14881 的规定。 

2.8 其它要求 

食品添加剂应符合 GB 2760 的规定；真菌毒素限量应符合 GB 2761 的规定；污染物限量应符合

GB 2762 的规定；农药最大残留限量应符合 GB 2763 的规定。 

3 检验 

出厂检验项目包括：感官、叶黄素二棕榈酸酯、玉米黄质酯、水分、溶剂残留、菌落总数、大

肠菌群、净含量及允许短缺量。型式检验按国家相关规定执行。 
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附录A 

（规范性附录） 

A.1  一般规定 

本标准所用试剂和水，在没有注明其他要求时，均指分析纯试剂和GB/T 6682中规定的三级水。

分析中所用标准滴定溶液、杂质测定用标准溶液、制剂及制品，在没有注明其他要求时，应按GB/T 

601、GB/T 602、GB/T 603的规定制备，本试验所用溶液在未注明用何种溶剂配制时，均指水溶液。 

A.2  鉴别试验 

在测定叶黄素二棕榈酸酯含量试验中，试样正己烷溶液在445nm附近有最大吸收。 

A.3  叶黄素二棕榈酸酯、玉米黄质酯的测定 

A.3.1 仪器设备 

紫外-可见分光光度计，附1cm比色皿 

A.3.2 试剂 

正己烷（分析纯） 

A.3.3 分析步骤 

准确称取0.2g～0.3g试样（精确至0.0001g），用正己烷溶解，转移至100mL棕色容量瓶中，并用

正己烷定容至刻度，摇匀。然后吸取1mL，转移至50mL棕色容量瓶中，用正己烷定容至刻度，摇匀。

以正己烷做空白对照，用紫外-可见分光光度计在445nm波长处测定吸光度。（吸光度应控制在0.3～

0.7之间，否则应调整试样液浓度，再重新测定吸光度） 

A.3.4 结果计算 

叶黄素二棕榈酸酯含量以叶黄素二棕榈酸酯的质量分数计，数值以%表示，按公式（1）进行计

算，玉米黄质酯含量以玉米黄质酯的质量分数计，数值以%表示，按公式（2）进行计算： 

 

100
1394W

f







A
叶黄素二棕榈酸酯含量 ……………….…（1） 

 

100
135418W

f







A
玉米黄质酯含量 .…………………（2） 

式中： 

A——实际测定试样液的吸光度； 

f——稀释系数； 

W——称样质量，单位为克（g） 

1394 ——叶黄素二棕榈酸酯在445nm波长处的吸光系数； 

135418 ——玉米黄质酯在445nm波长处的吸光系数； 

实验结果以平行测定结果的算术平均值为准，在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对

值不大于算术平均值的1.5%，计算结果保留小数点后一位有效数字。 

A.4  溶剂残留（正己烷、乙醇）的测定 

A.4.1  仪器和设备 

      气相色谱仪，带氢火焰离子检测器（FID）和顶空进样器。 

A.4.2  参考色谱条件 
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A.4.2.1 色谱柱：DB-624毛细管柱，30m×0.53mm，膜厚3.0μm；或其他等效的色谱柱。 

A.4.2.2 载气：氦气或氮气。 

A.4.2.3 载气流量：3.0mL/min。 

A.4.2.4 进样口温度：220℃。 

A.4.2.5 柱温：40℃，保持3min，以3.5℃/min升至65℃，再以20℃/min升至220℃，保持5min。 

A.4.2.6 检测器温度：235℃。 

A.4.2.7 进样体积：1mL定量环。 

A.4.2.8 分流比：3:1。 

A.4.3  顶空条件 

A.4.3.1 顶空瓶温：80℃。 

A.4.3.2定量环瓶温度：85℃。 

A.4.3.3 传输线温度：100℃。 

A.4.3.4 顶空瓶平衡时间：40.0min。 

A.4.3.5 气相循环时间：30.0min。 

A.4.3.6 加压时间：0.2min。 

A.4.3.7 定量环填充时间：0.2min。 

A.4.3.8 定量环平衡时间：0.05min。 

A.4.3.9 进样时间：1.0min。 

A.4.3.10 顶空瓶压力：95.15kPa。 

A.4.4  分析步骤 

A.4.4.1 対照液制备 

    精密吸取1.5μL正己烷、无水乙醇于100mL容量瓶，用二甲基酰胺（DMF）稀释至刻度，摇匀，

吸取25.0mL至50mL容量瓶，用DMF定容，此为対照液（该対照液中正己烷浓度为0.00495mg/mL，

乙醇浓度为0.00592mg/mL） 

    灵敏度溶液配制：吸取対照液1.0mL于10mL容量瓶，用DMF定容，摇匀（灵敏度溶液中正己烷

浓度为0.000495mg/mL）。 

A.4.4.2 试样液制备 

精密称取约300mg试样，置于10mL顶空瓶，加3.0mLDMF稀释，摇匀。 

A.4.4.3 系统适应性要求 

取上述A.4.4.1対照液3.0mL于10mL顶空瓶，连续进6针，主峰理论板数应不小于5000，峰面积RSD应

不大于10.0%，灵敏度溶液中主峰信噪比应不小于3。 

A.4.5  结果计算 

用外标法计算样品中的正己烷，正己烷的残留量以正己烷的质量分数w1计，数值以毫克每千克

（mg/kg）表示，按公式（3）计算： 

用外标法计算样品中的乙醇，乙醇的残留量以乙醇的质量分数w2计，数值以毫克每千克（mg/kg）

表示，按公式（4）计算： 
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式中： 

AX——试样液中正己烷的峰面积的数值； 

CR——对照液中正己烷的浓度的数值，单位为毫克每毫升（mg/mL）； 

AR——对照液中正己烷的峰面积的数值； 

CX——试样液的浓度的数值，单位为毫克每毫升（mg/mL）； 

AO——试样液中乙醇的峰面积的数值； 

CY——对照液中乙醇的浓度的数值，单位为毫克每毫升（mg/mL）； 

AY——对照液中乙醇的峰面积的数值； 

CO——试样液的浓度的数值，单位为毫克每毫升（mg/mL）； 
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编制说明 

 

 

叶黄素酯微囊粉固体饮料是以万寿菊花为原料，经过脱水粉碎、溶剂(植物油抽提溶剂)提取、低

分子量醇纯化和真空浓缩形成叶黄素酯，再以食用植物油（大豆油或葵花籽油）、白砂糖、低聚异麦

芽糖、麦芽糊精、玉米淀粉为辅料，添加食品添加剂（酪蛋白酸钠、单，双甘油脂肪酸酯、阿拉伯

胶、磷脂、维生素 E、维生素 C、抗坏血酸棕榈酸酯、辛烯基琥珀酸淀粉钠、蔗糖脂肪酸酯），经过

乳化、均质、喷雾干燥等工艺制成。根据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准

化法》的有关规定，参照相关国标、行标及固体饮料的要求制订本企业标准，作为组织生产、质量

控制和监督检查依据。 

本标准中铅指标严于食品安全国家标准 GB 2762 的规定。 

 

 

河南中大恒源生物科技股份有限公司 

                        

 


